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协秘函〔2023〕7号 

关于组织开展食品安全专项人员能力验证
培养培训的通知 

 

各省、自治区、直辖市教育（高校、学校）后勤协会（研究

会）,各分会、有关分支机构，各有关学校： 

为深入贯彻落实习近平总书记对食品安全工作提出的

“四个最严”要求，2022 年 11月国家市场监管总局根据《中

华人民共和国食品安全法》及其实施条例等法律法规，从督

促企业落实食品安全主体责任，强化企业主要负责人食品安

全责任，规范食品安全管理人员行为等方面，印发了《企业

落实食品安全主体责任监督管理规定》，要求依法配备与单

位规模、食品类别、风险等级、管理水平、安全状况等相适

应的食品安全总监、食品安全员等食品安全管理人员。 

学生食堂工作对高等教育事业健康发展、校园安全、社

会和谐稳定具有重要意义，食品安全工作是做好学校食堂管

理与服务工作的重中之重。为贯彻落实习近平总书记对食品

安全工作提出的“四个最严”要求，督促学校落实食品安全

主体责任，强化学校主要负责人食品安全责任，中国教育后

勤协会（以下简称：协会）组织开展国家市场监督管理总局
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认证认可技术研究中心（以下简称：中心）食品安全专项人

员能力验证培养培训项目，现将有关事项通知如下： 

一、培训项目 

食品安全总监，食品安全管理师，食品安全员。其中，

用餐人数 300人以上的托幼机构食堂、用餐人数 500 人以上

的学校食堂，以及用餐人数或者供餐人数超过 1000 人的单

位，应当配备 1名食品安全总监，各食堂、餐厅应当配备食

品安全员。 

二、培训实施 

培训由中心组织教学，形式为线上。学员在指定平台完

成规定学时学习。其中，食品安全总监须完成 60学时学习，

食品安全管理师须完成 50 学时学习，食品安全员须完成 30

学时学习。完成规定学时，人员能力验证综合管理办公室颁

发《学时证明》，协会颁发《结业证书》。 

三、证书申请与授予 

凭人员能力验证综合管理办公室颁发的相应学时证明可

申请参加食品安全专项能力考核验证。考核通过后，将获得

中心颁发的《人员能力验证证书》。中心每季度安排一次食

品安全专项能力考核验证。 

四、培训与考核费用 

食品安全总监培训费用 6800 元/人，能力考核验证费用

580 元/次，合计 7380 元；食品安全管理师培训费 3500 元/

人，能力考核验证费用 380 元/次，合计 3880 元/人；食品

安全员培训费用 2000元/人，能力考核验证费用 180 元/次，

合计 2180元/人。 
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初次能力考核验证不通过者可申请重新进行，需缴纳相

应能力考核验证费用。 

五、报名与缴费 

本次培训采取线上报名，请扫描二维码报名，培训费在

报名同步线上缴纳。其中，培训费发票由协会统一开具增值

税普通发票；能力考核验证费由中心收取。 

    

(食品安全总监)   （食品安全师）  （食品安全员） 

报名、缴费成功后，协会培训部将向学员提供线上学习

平台账号和密码供学员观看学习。 

注意事项： 

（1）扫描上方二维码，进入会议服务系统（默认单位

账号登录），首次登录请注册单位账号并登录（系统默认就

是注册单位账号，不要额外切换）； 

（2）进入会议报名页面，请依次如实填写报名信息和

发票信息，并点击提交。 

（3）提交信息后进入缴费页面，点击“线上缴费—立

即支付”，缴费完成即成功报名（如果点击没有反应，原因

可能是您的账号注册是个人账号，请重复上边步骤）。 

（4）每次扫码进入新的报名页面，如果已经报名请点

击右上角查看我的报名。 

（5）报名途中如遇问题可以重新扫码，按照上边步骤

再操作一遍。 
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附件 1： 
 

食品安全总监-课程大纲 

课程模块 课程章节 

职业道德 

食品安全 职
业道德建设 

第一节道德与职业道德 

第二节保障食品安全的道德建设要求 

第三节食品从业人员职业道德规范 

食品安全文
化建设 

第一节食品安全文化的内涵 

第二节国际食品安全文化建设要求 

第三节各岗位关于食品安全文化建设的职责 

第四节食品安全文化评估 

第五节食品安全文化建设方案 

食品生产企
业诚信管理

体系 

第一节诚信、信用、文化的概念 

第二节企业诚信管理的意义 

第三节企业诚信因素 

第四节企业诚信管理体系的建立方法 

食品安全 
法律法规 

食品安全法 《中国人民共和国食品安全法》解读 

食品安全法
实施条例 

《中华人民共和国食品安全法实施条例》解读 

食品生产许
可管理办法 

《食品生产许可管理办法》解读 

食品经营许
可管理办法 

《食品经营许可管理办法》解读 

食品生产
通用卫生

规范 

食品生产通
用卫生规范 

GB 14881-2013《食品安全国家标准食品生产通
用卫生规范》 

食品安全
最新政策 

食品安全最
新政策 

《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》解
读 

基础理论 
食品安全 

概述 

第一节食品安全概念 

第二节食品安全发展历史 

第三节食品安全的重要性 

第四节食品安全危害分类 
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第五节政府、企业及食品安全相关方的责任 

生物性危害
及预防 

第一节食品中致病菌的污染及预防 

第二节病毒（含新冠病毒）对食品的污染及预防 

第三节寄生虫对食品的污染及预防 

化学性危害
及预防 

第一节农业投入物对食品的污染及预防 

第二节清洁剂对食品的污染及预防 

第三节致敏物质对食品的污染及预防 

第四节天然毒素对食品的污染及预防 

食源性疾病
及 食物中毒

的预防 

第一节常见食源性疾病种类、传播途径、临床表现 

第二节预防方法 

HACCP控制
体系及应用

准则 
HACCP控制体系及应用准则 

基本技能 

制度编制及
管理 

第一节食品安全管理制度编制 

第二节食品安全相关管理制度 

从业人员 
管理 

第一节食品污染与预防 

第二节食品从业人员管理制度 

生产经营环
境管理 

第一节食品经营环境管理 

第二节餐饮行业生产经营环境管理 

第三节食品原料生产经营环境管理 

原辅料管理 
（包括原料、
食品添加

剂 、食品相
关产品） 

第一节食品原料基础 

第二节各类食品原料安全控制 

第三节食品添加剂的使用及管理制度 

第四节食品相关产品的使用及管理制度 

生产过程 
管理 

第一节食品企业生产全过程管理 

第二节餐饮行业生产全过程管理 

风险控制 
管理 

第一节食品安全风险分析 

第二节食品生产加工重要环节风险点及防控 

常规性管理 
第一节食品安全自查 

第二节食品追溯与召回 
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第三节食品留样管理 

第四节文件记录管理 

致敏物质的
管理 

第一节致敏物质种类 

第二节控制致敏物质的必要性 

第三节致敏物质识别及污染途径 

第四节食品生产加工过程中致敏物质的控制措施 

应急准备和
响应 

第一节食品安全监督管理 

第二节食品安全事故管理 

第一节食品安全事故应急处置预案 

第二节食品安全事故应急处理要点 

第三节食品安全事故调查方法及控制措施 

第四节食品安全事故发生后的相关法律责任和
义务 

食品安全检
验技术 

第一节食品岀厂检验方法 

第二节与产品对应的食品安全标准 

第三节食品留样要求 

能力提升 

行政处罚 

第一节国家市场监督管理总局 2021年度食品安
全抽检信息 

第二节食品安全失信企业典型案例分析 

认证认可 

第一节中国食品农产品认证制度管理 

第二节 HACCP认证制度及审核要点 

第三节食品安全管理体系认证制度及审核要点 

重大活动食
品安全保障 

第一节重大活动食品安全保障的基本要求 

第二节重大活动食品安全保障主要责任 

第三节武汉世界军运会食品安全保障案例 

舆情应对 
第一节舆情、投诉的风险分类、分级方法的知识 

第二节舆情、投诉处理方法的知识 

 



8 
 

附件 2： 

食品安全管理师-课程大纲 
 

课程模块 课程章节 

职业道德 
食品安全 职
业道德建设 

第一节道德与职业道德 

第二节保障食品安全的道德建设要求 

第三节食品从业人员职业道德规范 

食品安全法
律法规 

食品安全法 《中国人民共和国食品安全法》解读 

食品安全法实
施条例 

《中华人民共和国食品安全法实施条例》解读 

食品生产许可
管理办法 

《食品生产许可管理办法》解读 

食品经营许可
管理办法 

《食品经营许可管理办法》解读 

食品生产通
用卫生规

范 

食品生产通用
卫生规范 

GB 14881-2013《食品安全国家标准食品生产通用
卫生规范》 

食品安全最
新政策 

食品安全最新
政策 

《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》解读 

基础理论 

食品安全概述 

第一节食品安全概念 

第二节食品安全发展历史 

第三节食品安全的重要性 

第四节食品安全危害分类 

第五节政府、企业及食品安全相关方的责任 

生物性危害及
预防 

第一节食品中致病菌的污染及预防 

第二节病毒 (含新冠病毒) 对食品的污染及预防 

第三节寄生虫对食品的污染及预防 

化学性危害及
预防 

第一节农业投入物对食品的污染及预防 

第二节清洁剂对食品的污染及预防 

第三节致敏物质对食品的污染及预防 

第四节天然毒素对食品的污染及预防 
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食源性疾病及 
食物中毒的 

预防 

第一节常见食源性疾病种类、传播途径、临床表现 

第二节预防方法 

基本技能 

制度编制及 
管理 

第一节食品安全管理制度编制 

第二节食品安全相关管理制度 

从业人员管理 
第一节食品污染与预防 

第二节食品从业人员管理制度 

生产经营环境
管理 

第一节食品经营环境管理 

第二节餐饮行业生产经营环境管理 

第三节食品原料生产经营环境管理 

原辅料管理   
(包括原料、
食品添加 

剂 、食品相
关产品) 

第一节食品原料基础 

第二节各类食品原料安全控制 

第三节食品添加剂的使用及管理制度 

第四节食品相关产品的使用及管理制度 

生产过程 
管理 

第一节食品企业生产全过程管理 

第二节餐饮行业生产全过程管理 

风险控制 
管理 

第一节食品安全风险分析 

第二节食品生产加工重要环节风险点及防控 

常规性管理 

第一节食品安全自查 

第二节食品追溯与召回 

第三节食品留样管理 

第四节文件记录管理 

致敏物质的 
管理 

第一节致敏物质种类 

第二节控制致敏物质的必要性 

第三节致敏物质识别及污染途径 

第四节食品生产加工过程中致敏物质的控制措施 

应急准备和 
响应 

第一节食品安全监督管理 

第二节食品安全事故管理 
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第一节食品安全事故应急处置预案 

第二节食品安全事故应急处理要点 

第三节食品安全事故调查方法及控制措施 

第四节食品安全事故发生后的相关法律责任和义务 

食品安全检验
技术 

第一节食品岀厂检验方法 

第二节与产品对应的食品安全标准 

第三节食品留样要求 

能力提升 

行政处罚 
第一节国家市场监督管理总局 2021年度食品安全
抽检信息 

认证认可 

第一节中国食品农产品认证制度管理 

第二节 HACCP认证制度及审核要点 

第三节食品安全管理体系认证制度及审核要点 

重大活动食品
安全保障 

第一节重大活动食品安全保障的基本要求 

第二节重大活动食品安全保障主要责任 

第三节武汉世界军运会食品安全保障案例 
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附件 3： 
 

食品安全员-课程大纲 

课程模块 课程章节 

职业道德 
食品安全 职

业道德建设 

第一节道德与职业道德 

第二节保障食品安全的道德建设要求 

第三节食品从业人员职业道德规范 

食品安全 法

律法规 

食品安全法 《中国人民共和国食品安全法》解读 

食品安全法

实施条例 

《中华人民共和国食品安全法实施条例》

解读 

食品生产许

可管理办法 
《食品生产许可管理办法》解读 

食品经营许

可管理办法 
《食品经营许可管理办法》解读 

食品生产通

用卫生规范 

食品生产通

用卫生规范 

GB 14881-2013《食品安全国家标准食品

生产通用卫生规范》 

食品安全最

新政策 

食品安全最

新政策 

《企业落实食品安全主体责任监督管理

规定》解读 

基础理论 

食品安全 

概述 

第一节食品安全概念 

第二节食品安全发展历史 

第三节食品安全的重要性 

第四节食品安全危害分类 

第五节政府、企业及食品安全相关方的责任 

食源性疾病

及 食物中毒

的预防 

第一节常见食源性疾病种类、传播途径、

临床表现 

第二节预防方法 

基本技能 

从业人员 

管理 

第一节食品污染与预防 

第二节食品从业人员管理制度 

生产经营环

境管理 

第一节食品经营环境管理 

第二节餐饮行业生产经营环境管理 
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第三节食品原料生产经营环境管理 

原辅料管理 

（包括原料、

食品添加剂、

食品相关 

产品） 

第一节食品原料基础 

第二节各类食品原料安全控制 

第三节食品添加剂的使用及管理制度 

第四节食品相关产品的使用及管理制度 

生产过程 

管理 

第一节食品企业生产全过程管理 

第二节餐饮行业生产全过程管理 

常规性管理 

第一节食品安全自查 

第二节食品追溯与召回 

第三节食品留样管理 

第四节文件记录管理 

应急准备和 

响应 

第一节食品安全监督管理 

第二节食品安全事故管理 

 

 


